
Društvo rejcev drobnice Kamnik
ob 20. obletnici delovanja vabi na

•	Kako strižemo ovce?
•	Kakšen okus ima jagnjet ina?
•	Kakšen je sladoled iz ovčjega mleka?
•	Kako pes obvlada ovce?
•	Nakit iz volne? Pa kaj še!

Na prireditvi bomo predstavili vse, kar je povezano 
z drobnico:

•	 Razstava ovc in koz, ki jih redimo rejci na Kamniškem.
•	 Izdelki iz ovčjega in kozjega mleka.
•	 Jedi iz mesa drobnice.
•	 Izdelki iz ovčje volne.
•	 Delo ovčarskega psa z ovcami (ob 11., 13. in 15. uri).
•	 Prikaz striženja ovc (ob 12., 14. in 16. uri).
 
Za kulinarično razvajanje bo skrbel kuharski mojster 
chef Janez Bratovž, pionir sodobne slovenske kulinarike. 

Pripravili bomo delavnice polstenja, mikanja, tkanja, 
pletenja … za otroke in odrasle.

Posebnost bo sladoled iz ovčjega mleka.

Vstopnine ni!

Še namig: iz Ljubljane se lahko v Kamnik podate 
z vlakom, saj je od zadnje železniške postaje le 
15 minut hoje do samostana Mekinje.

PRAZNIK DROBNICE
v soboto, 17. septembra 2022, 
od 10. do 17. ure v samostan  Mekinje.

Pridite, obeta se lep dan, 
poln novih spoznanj !


